UMLUFT-BELEGESTATION

Fur frische Bevorratung und
schnelle Zubereitung
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Zu Hochfrequenzzeiten glanzt die Belegestation durch maximale
Flexibilitat und eine groBe Arbeitsflache. Die neue Umluft-Variante
bietet zuséatzliche Frische, selbst wenn es in der Klche hei3

hergeht. Ein sanft Uber die Zutatenwanne geflhrter Luft-
schleier bewahrt die Lebensmittel zuverlassig vor Temperatur-
schwankungen. So ist die Kuhlkette auch bei gedffnetem
Zutatenbereich, hohen Umgebungstemperaturen

und im Dauerbetrieb stets garantiert.
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optional: Deckel mit
Plexiglaseinsatz

Highlights

alle Zutaten stets griffbereit
fur die effiziente Zubereitung
von frischen Speisen

MEHR
INFORMATION

optimiert fur den Betrieb
mit offenem Deckel

einfache Entnahme des
Schneidbretts fUr hygienische
Reinigung im Handumdrehen
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[:l/ IDEAL AKE Steuerung: Touch-Display
mit intuitiver MenutfUhrung und Volltextan-
zeige in verschiedenen Sprachen

Inklusive aller Features des Kuhltischs:

* beliebige Anordnung von Turen und Schubladen moglich

* Sockel (in beliebiger Hohe), StellfliBe oder fahrbar auf Rollen
* herausnehmbare Ladenkdrbe

* Softclose-Funktion fur Schubladen

werkzeuglose Demontage der Innen-
elemente fur eine schnelle, griindliche
und hygienische Innenreinigung

frei wahlbare RAL-Farben & MaBe Neu: Dual-Kaltesystem
flr maximale Individualitat mit aktivem Kuhlschleier
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