VARIO FOOD COUNTER

Lebensmittel als Erlebnis prasentieren
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schneller Wechsel zwischen
Verkauf und Selbstbedienung

Kalte und warme Zutaten werden optimal prasentiert, individuell durch Easy Change
zubereitet und schnell aus der integrierten Bevorratung
nachbestuckt. Betrieb auch in Selbstbedienung maéglich.

Bei der Gestaltung der Warenprasentation konnen kleine Details

eine groBe Wirkung erzielen. Neue, trendige Speisen- und
Lebensmittelkonzepte erfordern eine moderne, emotionale und
flexible Prasentationsflache.

flexible Prasentation der Waren
durch verschiedenste austauschbare
Einlegebdden und Zubehor

Frontfinishing lasst den Einkauf
zum Erlebnis werden

Vario Food Counter
Switch

~

Vario Food Counter
Hot

effizientes Arbeiten durch

individuelles Zubehor

Vario Food Counter
Cool

optional: warme bzw.
kalte Bevorratung

Einlegerahmen fur
Bowlbesttickung




Prozess

Effiziente Ablaufe — ganz nach Ihren Bedurfnissen

Lagerung

Unterbauten sorgen fur eine kalte oder warme
Speisenlagerung. Auf diese Weise ist eine un-
mittelbare Nachbestlckung (z. B. wahrend der
Hochfrequenzzeit) moglich. Somit ist sicher-
gestellt, dass die angegebenen Temperatur-
bereiche und damit eine sehr gute Produkt-
qualitat Uber langere Zeit erhalten bleiben.

Prasentation

Unsere modularen Einlegebdden und vielsei-
tiges Zubehor ermdglichen eine individuelle
Prasentation lhrer Waren. Perfekt abgestimmt
auf Produkt und Konzept integrieren sie sich
nahtlos in lhren Betrieb - fur ein harmonisches
Gesamtbild und optimale Warenprasentation.

Zubereitung

Verfeinern Sie vorbereitete Speisen oder
kreieren Sie direkt vor den Augen lhrer Gaste
frische, individuelle Gerichte. Je nach Zeit-
rahmen lhrer Gaste entsteht ein einzigartiges
»,made-for-me“Erlebnis, das Genuss, Frische
und personliche Ansprache perfekt verbindet.

Verkauf

Mit dem Easy Change-Frontglas verwandeln
Sie lhren Prasentationsraum im Handumdrehen
- von personlicher Beratung zu unkomplizierter
Selbstbedienung. So reagieren Sie flexibel auf
Kundenstréme und optimieren Ihre Ablaufe
personaleffizient bei Schwachlastzeiten.

Vario Food
Counter Cool

optional: verschiedene Einlegebdden
und Zubehor (z. B. Einhangerahmen fur
GN-Behalter und Bowls sowie Treppen)

wahlweise mit gekuhlter Lagerungsmadglichkeit
im Unterbau (mit Ubervollauszug)

Vario Food Counter Cool 79-E

_

% - / Vario Food Counter Cool 112-E
“ Vario Food Counter Cool 144-E
— Vario Food Counter Cool 79-Z

Vario Food Counter Cool 112-Z

Vario Food Counter Cool 144-Z

Vario Food Counter Cool 79-E UB

Vario Food Counter Cool 112-E UB

Vario Food Counter Cool 144-E UB

Vario Food Counter Cool 79-Z UB

Vario Food Counter Cool 112-Z UB

Vario Food Counter Cool 144-Z UB

EU358100

EU358101

EU358102

EU358105

EU358106

EU358107

EU358110

EU358111

EU358112

EU358115

EU358116

EU358117

Schutz vor Austrocknung
durch erhdhten Luftstrom

(Temperaturklasse 3M1)

Produkt: 3M1
—-1°C bis +5°C

Einfache Reinigung
durch Hebeverdampfer
(Standard bei Kuhlgeraten)

Abmessung
(B x T x H)ymm

795 x 773 x 1032
1120 x 773 x 1032
1445 x 773 x 1032
795 x 773 x 767

1120 x 773 x 767
1445 x 773 x 767
1185 x 773 x 1267
1610 x 773 x 1267
1835 x 773 x 1267
795 x 773 x 1267
1120 x 773 x 1267

1445 x 773 x 1267

(230V/50Hz)
159w
234W
263W

20W
24W
30W
314W
409W
438 W
65W
89W

95W




optional: verschiedene Einlegebdden
und Zubehor (z. B. Einhangerahmen
fur GN-Behalter)

wahlweise mit warmer Lagerungsmaglichkeit
(Hot Storage) im Unterbau (mit hohenverstell-
baren Einhangerahmen sowie Auflagestege zur
Verwendung von GN-2/4-Behaltern)

Bezeichnung

Vario Food Counter Hot 82
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Vario Food Counter Hot 82 UB

Art.-Nr.

EU535120

EU535121

Vario Food
Counter Hot

Primar- und Stiitzwarme
bieten warmen Speisen die
optimale Prasentation

optional: Wasserbad-
gehause zur Befeuchtung
einzelner Produkte (Bain

Marie)
Abmessung Anschluss
Temperatur (B x T x Hymm (230V/50Hz)
820 x 773 x 662 2,34 kW
Produkt:
>+65°C
820 x 773 x 1267 3,18kW

Vario Food
Counter Switch

Primér- und Stitzwarme
bieten warmen Speisen die
optimale Prasentation

optional: verschiedene Einlegeb6den
und Zubehor (z. B. Einhangerahmen
fur GN-Behélter und Bowls)

Einfache Reinigung
durch Hebeverdampfer
(Standard bei Kuhlgeraten)

—

schnelle Umschaltmaéglichkeit
zwischen Kalt- und Warmbetrieb

. ) Abmessung Anschluss
Bezeichnung Art.-Nr. Temperatur (B x T x Hymm (230V/50Hz)
. - warm: 1,34 kW
.n———/l "4“ Vario Food Counter Switch 80-E EU535670 800 x 695 x 1342 Kalt: 286 W
] Vario Food Counter Switch 112-E EU535671 1125 x 695 x 1342 warm: 2,01 kW
Kalt: 312 W
Produkt: 67 KW
t = Vario Food Counter Switch 145-E EU535672 1450 x 695 x 1342 warm: <,
- warm: > +65°C kalt: 367 W
‘ Vario Food Counter Switch 80-Z EU535675 Kalt: 3V 800 x 695 x 822 Wag{_ugu“
= ﬂ ~1°C bis +5°C i
.i' LL ~ | Vario Food Counter Switch 112-2 EU535676 1125 x 695 x 822 warm: 2,01 kW
I ] kalt: 22 W
N Vario Food Counter Switch 145-Z EU535677 1450 x 695 x 822 warm: 2,67 kW

kalt: 27 W
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Bezeichnung Art.-Nr. Verwendung
~ = Einlegeboden GN 1/1 00 740 033 Vario Food Counter Cool
Modell 79 00 740 020 Vario Food Counter Cool, Hot
Modell 112 00 740 021 Vario Food Counter Cool, Switch
= [
Arbeitsbord CNS Modell 144 00 740 022 Vario Food Counter Cool
|
Modell 80 00740078 Vario Food Counter Switch
Modell 145 00 740 079 Vario Food Counter Switch

i? Papierhalter 00 740 023 Vario Food Counter Cool, Switch, Hot

‘y Serviettenhalter 00 740 030 Vario Food Counter Cool, Switch, Hot

Schiebeschneidbrett eckig 00 740 024 Vario Food Counter Cool, Switch, Hot
LY
Schiebeschneidbrett rund 00 740 025 Vario Food Counter Cool, Switch, Hot
-~ .
6 x195mme
N Einl N ; 3 x1556mme Modell 112 00 740 026
T e i U
= = iniegera lr.nen ur 4x80mmg Vario Food Counter Cool
— Bowlsbestuickung 5195 Modell 79 (1 Stk /
< x mme ode .
4% 80mme Modell 144 (2 stk) 00 740027
\ - Einhangerahmen GN 1/1 00 740 028 Vario Food Counter Cool
/ Stufenauslage 00 740 029 Vario Food Counter Cool
/ Einlegebodenablage 00 740 031 Vario Food Counter Cool, Switch
-
. Quersteg 00 740 035 Vario Food Counter Cool, Hot
\/‘\ Einhangerahmen GN 1/1 86019479 Vario Food Counter Switch
Modell 80 00 740 080 Vario Food Counter Switch
.\ » Edelstahlbord abklappbar Modell 112 00 740 081 Vario Food Counter Switch
Modell 145 00 740 082 Vario Food Counter Switch
i Messerabstreifer eingebaut unbeheizt 00 309 046 Vario Food Counter Switch, Hot
! ! GN 1/2 Schale gelocht EK 010 762 Vario Food Counter Switch, Hot
‘/
e Wasserbadgehause GN 1/2 00 740 032 Vario Food Counter Hot
"/
\/\ Einlegerahmen GN 1/1 00 740 034 Vario Food Counter Hot
N
IDEAL Kaltetechnik GmbH AKE Ausseer Kélte- und Edelstahltechnik GmbH 05/25
Q In der Schorihub 28, 4810 Gmunden, AT 9 Pichl 66, 8984 Bad Mitterndorf, AT
® +43 7612 660 61 @ +43 3624 211 00
&2 office@ideal-ake.at M office@ideal-ake.at www.ideal-ake.at



