Der Vario Food Counter Switch ermdglicht ein einfaches
Umschalten zwischen Kuhl- und Warmebetrieb und
garantiert optimale Produkttemperaturen eines
wechselnden Warensortiments. Das Gerat

zeichnet sich durch eine transparente

Bauweise, hochwertige Prasentation

und einfachstes Handling aus.

Highlights

Temperaturbereich
* kompakte, steckerfertige Kalt-/Warmvitrine mit umweltfreundlichem

Kéltemittel Propan (R290) SSS { L;fzc

e optimale Reaktionsmoglichkeit auf den tageszeitbezogenen Bedarf (24/7-Betrieb) g *

e Easy-Change: Nutzung als Bedienungs- oder Selbstbedienungsvitrine durch
einschiebbares Frontglas

e Easy-Clean: einfachste Reinigung und perfekte Hygiene

Produkt warm
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Technische Daten

Artikel Art.-Nr. Abmessungen (B x T x H) Verdunsterschale Anschluss Kaltemittel
VAR'OS\FN?%DH %(O)_ENTER S1505127 | 795 x 708/918 x 1320 mm 1150 Watt - 230V 50Hz| 1340 Watt - 230V/50Hz | R290 (Propan)



