
HOT VARIO
Schonendes Warmhalten  
durch Umluftwärme
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Hot Vario 1

Hot Vario 2

Hot Vario 3

Hot Vario 4

Die innovative Umluftwärmetechnik 
sorgt für Temperatursicherheit von 
verpackten Hot Snacks.

HOT VARIO

Grab & Go liegt voll im Trend. Genau für diesen Einsatzzweck 
wurde die modulare Warmhaltevitrine Hot Vario entwickelt.  
Dank Zubehör wie Snackwellen und Warenrutschen wird die 
Ware perfekt präsentiert und kann ergonomisch entnommen 
werden. 

Der Hot Vario ist durch die kompakte Bauweise individuell  
einsetzbar: Vom Auftisch-Einzelmodul bis hin zur Turmlösung, 
wo eine individuelle Anzahl an Geräten übereinander  
kombiniert wird.

Produktergänzungen

Die Wärmevitrine Hot Vario lässt sich perfekt 
mit dem IDEAL AKE Portfolio kombinieren wie 
z. B. Hot Storage, Cool Bottle oder Caleo.

Z U M  
W E B K ATA L O G

jedes Modul ist separat regelbar mit 
beliebiger Temperatureinstellung  
(direkt oder per APP einstellbar,  
Einstellungsbereich von 40–90 °C  
für eine garantierte Kerntemperatur 
von +65 °C)

Zubehör wie Snackwellen, Snackhalter und 
Warenrutsche für perfekte Präsentation und 
einfache Entnahme (individuelle Anpassung 
nach Abstimmung möglich)

Mirror-Effekt zur visuellen Vervielfältigung 
des Speiseangebotes und für eine optische 
Erweiterung der Präsentationsfläche

transparente, leichte Bauweise stellt 
Produkte in den Vordergrund

modulare Bauweise ermöglicht 
ein nachträgliches Erweitern oder 
Verkleinern der Türme (mit kleinen 
Ergänzungskits)

geräuscharm 

Highlights

Neu: Hot Vario Backloader 
mit bedienseitiger Flügeltür



Bezeichnung Art.-Nr. Temperatur Abmessung 
(B x T x H) mm

Anschluss

Hot Vario 1 RAL9005 EU535660

Produkt: 
> +65 °C

596 × 765 × 390

0,72 kW 
230 V / 50 Hz

Hot Vario 1 BL RAL9005 EU535700 596 × 792 × 436

Hot Vario 1 BL RAL9005 L EU535705 596 × 792 × 436

Hot Vario 2 RAL9005 EU535661 596 × 765 × 770

1,44 kW 
230 V / 50 Hz

Hot Vario 2 BL RAL9005 EU535701 596 × 792 × 856

Hot Vario 2 BL RAL9005 L EU535706 596 × 792 × 856

Hot Vario 3 RAL9005 EU535662 596 × 765 × 1678

2,17 kW 
230 V / 50 Hz

Hot Vario 3 BL RAL9005 EU535702 596 × 792 × 1798

Hot Vario 3 BL RAL9005 L EU535707 596 × 792 × 1798

Hot Vario 4 RAL9005 EU535663 596 × 765 × 2058
2,89 kW 

230 V / 50 Hz

Hot Vario 1 100 RAL9005 EU535710 1016 × 780 × 390
1,44 kW 

230 V / 50 Hz

Hot Vario 2 100 RAL9005 EU535711 1016 × 780 × 770
2,88 kW 

230 V / 50 Hz

Bezeichnung Art.-Nr. Verwendung

Vario Roller RAL9005 
Breite 255 mm

87033793 für Hot Vario, Hot Vario BL, Hot Vario 100

Einlegeboden RAL9005 Breite 255 mm 87019177 für Hot Vario, Hot Vario BL

Einlegeboden RAL9005 Breite 463 mm 87032666 für Hot Vario 100 (2 Stk. erforderlich bei voller Breitenauslastung)

Einlegeboden RAL9005 Breite 510 mm 87018567 für Hot Vario, Hot Vario BL

Snackhalter RAL9005  
Breite 65 mm

87019214 für Hot Vario, Hot Vario BL, Hot Vario 100

Snackhalter RAL9005  
Breite 128 mm

87019180 für Hot Vario, Hot Vario BL, Hot Vario 100

Snackwelle RAL9005 flach 87019190 für Hot Vario, Hot Vario BL, Hot Vario 100

Snackwelle RAL9005 schräg 87019194 für Hot Vario, Hot Vario BL, Hot Vario 100

Fußgestell verblendet RAL9005 87016000 für Hot Vario, Hot Vario BL, Hot Vario 100

Verbindungskit 87016086
für Hot Vario, Hot Vario BL, Hot Vario 100

(für die Zusammenstellung einzelner Varianten  
benötigt man optionale Verbindungskits)
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