Dieses neue Warmegerat liefert Losungen fur den

derzeit vorherrschenden Trend zu frisch zubereiteten
und warmen Speisen mit der zuséatzlichen Moglich-
keit der Lagerung durch einen integrierten Warme-
unterbau. Die perfekt abgestimmte Vitrine sorgt

fir ein optimales Warmhalten von Speisen und
durch zwei zusatzlich eingebaute Heizplatten

kénnen Produkte wie Reis qualitativ warm

gehalten werden (gesonderte Bedampfung).

Temperaturbereich

EASY CLEAN HOCHWERTIGE STELLFUSSE LED- ENERGIE- g? E
MATERIALIEN BELEUCHTUNG EFFIZIENT 7

:I . Umgebung
g +25°C und
Produkt-Highlights 60% rel. LF

* Erhéhte Bedienseite fUr optimales Handling bzw. zur moglichen Kombination

mit weiteren Geraten wie der Vario Food Counter Cool
¢ Glasaufsatz max. transparent konzipiert flir die optimale Einsicht auf Kundenseite
* Zwei zusatzliche Heizplatten mit gesonderter Bedampfung liefern

neue Mdglichkeiten fiir das Angebot an frischen warmen Speisen

Produkt
>+65°C

Ausstattung

* Quarz-WarmebrUcke fur perfekte Produktinnentemperatur
* Piktogrammsteuerung im Rahmen montiert; Primarwarme und
Stutzwarme getrennt regelbar

Zubehor
* Arbeitsbord CNS * Schiebeschneidbrett eckig
* Messerabstreifer eingebaut * Schiebeschneidbrett rund
* Papierhalter * Serviettenhalter
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Technische Daten

Abmessungen (B x T x H): Anschlusswert: Spannung:

DROP IN Version

Vario Food Counter Hot 82 EU535120 820 x 773 x 450/660 2340 230V/50Hz

SLIDE IN Version

Vario Food Counter Hot 82 UB EU535121 820 x 773 x 450/1265 3260 230V/50Hz
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Der Vario Food Counter ist ein neues

Kombinationsgerat, welches Antworten auf
den derzeit vorherrschenden Trend von frisch
zubereiteten und individualisierten Gerichten in
Schiusseln liefert. Die optimierte Luftstrémung
und der erhohte Glasaufsatz garantieren das
Erreichen der Temperaturklasse M1; der
zusatzliche Kiihlunterbau sorgt fiir die nétige
Lagerkapazitat speziell in Hochfrequenzzeiten.

Temperaturbereich
SSS . Luft
EASY CLEAN HOCHWERTIGE STELLFUSSE LED- ENERGIE- @ +2°C
MATERIALIEN BELEUCHTUNG EFFIZIENT
) Produkt
& g M1:-1°C
bis +5°C
Produkt-Highlights
Umgeb
* Erhdhte Bedienseite flr optimales Handling bzw. zur moglichen Kombination ﬂ @ +;5%Z :‘:C?
mit weiteren Geraten wie der Vario Food Counter Hot @®| 60%rel LF
* Maximale Transparenz bei optimiertem Temperaturbereich M1
* Praktische Einsatze und Zubehor fur schnelles und effizientes Handling
* Optimales Kombinationsgerat zur frischen Zubereitung und Lagerung
Ausstattung
* Druckgeschaumte Innenwanne in Hygieneausfliihrung
* Beschichteter, hochklapp- und abspulbarer Umluftlamellenverdampfer, Lufter in Niederspannung
Zubehor
* Arbeitsbord CNS * Einlegerahmen flr Bowlbestlickung
* Messerabstreifer eingebaut * Eingehangerahmen 1-1
» Papierhalter * Stufenauslage
» Schiebeschneidbrett eckig * Serviettenhalter
» Schiebeschneidbrett rund * Einlegebodenablage
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Technische Daten

Abmessungen (B x T x H): Anschlusswert: Kalteleistung' Spannung:

DROP IN Version

Vario Food Counter Cool 79-E EU358100 795 x 773 x 450 / 1030 158 X 230V/50Hz
Vario Food Counter Cool 112-E EU358101 1120 x 773 x 450 / 1030 232 X 230V/50Hz
Vario Food Counter Cool 144-E EU358102 1445 x 773 x 450 / 1030 261 X 230V/50Hz
Vario Food Counter Cool 79-Z EU358105 795 x 773 x 450 / 765 X 340 230V/50Hz
Vario Food Counter Cool 112-Z EU358106 1120 x 773 x 450 / 765 X 490 230V/50Hz
Vario Food Counter Cool 144-Z EU358107 1445 x 773 x 450 / 765 X 590 230V/50Hz

SLIDE IN Version

Vario Food Counter Cool 79-E UB EU358110 795/1185 x 773 x 450/1265 888 X 230V/50Hz
Vario Food Counter Cool 112-E UB EU358111 1120/1510 x 773 x 450/1265 432 X 230V/50Hz
Vario Food Counter Cool 144-E UB  EU358112 1445/1835 x 773 x 450/1265 461 X 230V/50Hz
Vario Food Counter Cool 79-ZUB ~ EU358115 795 x 773 x 450/1265 X 565 230V/50Hz
Vario Food Counter Cool 112-ZUB EU358116 1120 x 773 x 450/1265 X 715 230V/50Hz
Vario Food Counter Cool 144-ZUB  EU358117 1445 x 773 x 450/1265 X 815 230V/50Hz

"Watt bei VT -6 °C
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